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Artículo 5. Registro General Sanitario de Alimentos.

Sin perjuicio de lo establecido en el Real Decreto 1712/1991, de 29 de noviembre, sobre el Registro General Sanitario de Alimentos:

Las empresas que elaboran, envasan, almacenan, distribuyen, importan, suministran y, en su caso, sirven comidas preparadas, en un local propio o ajeno, para colectividades, otros establecimientos y puntos de venta, quedan sujetas a inscripción en el Registro General Sanitario de Alimentos.

Las empresas que, en el mismo local, elaboran, envasan, almacenan, sirven y, en su caso, venden comidas preparadas directamente al consumidor final, con o sin reparto a domicilio, quedan excluidas de la obligatoriedad de inscripción en el Registro General Sanitario de Alimentos.

En todo caso, dichos establecimientos dispondrán de una autorización sanitaria de funcionamiento concedida por la autoridad competente, con carácter previo al comienzo de su actividad.

REQUIEREN AUTORIZACIÓN SANITARIA TODOS LOS ESTABLECIMIENTOS QUE QUIERAN DESARROLLAR ALGUNAS DE LAS SIGUIENTES ACTIVIDADES:

1. elaboración de comidas para servir en su propio establecimiento o en establecimientos de la misma titularidad que el elaborador

2. elaboración y venta de comidas “para llevar”, directamente al consumidor, con o sin reparto a domicilio. El reparto a domicilio se realizará en vehículos de dos ruedas y en un tiempo máximo de 30 minutos.

3. elaboración de bufets y/o banquetes para servir a domicilio (siempre siendo responsable el propio establecimiento)

4. servicio de comidas mediante el sistema de autoservicio o bufet, servidas o no, por camareros

5. Servicio de comidas elaboradas en otros establecimientos.

6. otras actividades.

REQUIEREN DE REGISTRO SANITARIO TODOS LOS ESTABLECIMIENTOS QUE QUIERAN DESARROLLAR ALGUNAS DE LAS SIGUIENTES ACTIVIDADES:

1. Elaborar para otros establecimientos

2. Servicio de banquetes sin hacerse responsable del servicio (en este caso el establecimiento donde se sirve el banquete tendrá que tener autorización sanitaria y manipuladores que se hagan responsables).

3. los colegios públicos donde la cocinera elabora y cobra el menú a los padres (nuevo a partir del 2010).

EJEMPLO:
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ESTABLECIMENTO  CON REGISTRO SANITARIO 





CONSUMIDORES





CONSUMIDORES








EL BANQUETE  ES SERVIDO POR LOS CAMAREROS  DEL ESTABLECIMIENTO QUE RECIBE EL   BANQUETE Y DISPONE DE AUTORIZACIÓN SANITARIA PARA HACERSE  RESPONSABLE DE LAS TEMPERATURAS





EL BANQUETE  ES SERVIDO POR LOS CAMAREROS DEL ESTABLECIMIENTO QUE SE HACEN RESPONSABLES DE LAS TEMPERATURAS





ESTABLECIMENTO  CON AUTORIZACIÓN SANITARIA PARA BANQUETES
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